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Mix van de lekkerste voorgerechtjes op de kaart| 13,50

Oosterse garnalencocktail | 9,50
Garnalen met gember, knoflook, limoen, bosui en sojasaus

Zalmbonbon | 8,50
Gerookte zalm gevuld met tzatziki

Carpaccio | 10,50
Carpaccio van rund met zongedroogde tomaatjes, truffelmayo en Parmezaanse kaas

Vitello tonato | 10,50
Koud gesneden kalfsvlees bedekt met een romige saus van tonijn

Champignons de dordogne | 7,50 %
Gefrituurde champignons geserveerd met aioli

9
Courgette carpaccio | 7,50 NP

Dungesneden courgette met een frisse dressing

wo
Salade van meloen | 8,50 &
Met seizoensgebonden meloen, feta en munt

Segpeer—1 1!

Alle soepen zijn vegetarisch en geserveerd met Turks brood

Linzensoep | 6,00
Courgettesoep | 6,00
Tomatensoep | 6,00

Turks brood | 5,50
Geserveerd met tzatziki, Jasmin’s saus en hummus

Naan brood | 5,50
Geserveerd met tzatziki, Jasmin’s saus en hummus

Mix van Turks & Naan brood | 6,50
Geserveerd met tzatziki, Jasmin’s saus en hummus
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Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet en salade

Dorade royal | 19,50
Gebakken dorade met citroen en gegrilde groenten

Black Tigers | 21,50
Ongepelde garnalen gesmoord in een pittige saus met gegrilde groenten

Sis Kebab | 20,50
Twee spiezen met gemarineerd lamsvlees

Biefstuk | 19,50
Uit jus de veau gebakken in champignons

Stoofpotje kip | 15,50
Op Catalaanse wijze bereid met kippendijen, tomaat, citroen, saffraan en knoflook

Stoofpotje lamsvlees | 16,50
Op Oosterse wijze bereid met harissa, ui, laurier, koriander en komijn

Kipsaté | 15,50
Kipspies gemarineerd in oosterse kruiden met kroepoek en gebakken uitjes

Gevulde courgette | 12,50 %
Courgette gevuld met yoghurt, rode peper en sinaasappel

%
Mediterrane groenten stoof | 14,50
Op mediterrane wijze bereid met de lekkerste seizoensgebonden groenten
Y
Pad Thai | 16,50
Krokant gebakken noedels met ei en gegrilde seizoensgebonden groenten

A Vottora

Vanaf 2 personen te bestellen

Alle Platters worden bereid op Oosterse wijze met verschillende warme en koude gerechten
en worden geserveerd met: Turks brood, couscous, friet, frisse salade, gevulde peppadews,
olijven, dadels, tzatziki, hummus, baba ganoush, aioli, teriyaki en Jasmin’s saus

Oosterse platter | 26,50
Yakatori kipspiesjes, gegrilde biefstukpuntjes, tempura garnalen, sis kebap
en gestoofd lamsvlees

Vis platter | 27,50
Gegrilde gamba’s, zalmstukjes, gerookte zalm, bruschette met vis,
inktvisringen en dorade
‘4;
Vegetarische platter | 24,50 N
Gevulde aubergine, carpaccio van courgette, champignon de dordogne, dolma’s,
wortel en pompoen met geitenkaas

Jasmin’s platter | 29,50
Rundercarpaccio, gerookte zalm, gegrilde biefstukpuntjes, kippenpootjes, sis kebab,
gegrilde gamba’s en zalm stukjes

Alle salades worden geserveerd met Turks brood

Salade met gerookte zalm | 14,00
Komkommer, tomaat, rode ui, kappertjes en een dille dressing

Salade met gamba’s | 14,00
Avocado, tomaat en een aioli dressing

Salade met carpaccio | 14,00
Zongedroogde tomaatjes, truffelmayo en Parmezaanse kaas

Salade met beefstukpuntjes | 14,00
Tomaat, sesamzaad en teriyaki

¢
Salade Caprese | 12,50
Tomaat, mozzarella, basilicum en basamico azijn

. wo
Salade met geitenkaas | 12,50 sy&
Gegrilde perzik, walnoten en honing

Al onze burgers worden geserveerd met friet en een frisse salade

Classy burger | 16,00
Cheesy burger | 16,50

Oh my Chicken | 18,50
Avocado burger | 15,50 s

Veggie Cajun burger | 15,50 &%
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Brownie met vanille-ijs | 7,50
Dame Blanche | 7,50
Creéme br{ilée met vanille-ijs | 7,50
Cheesecake met frambozensaus en vanille-ijs | 7,50

Friandises, lekkernijen voor bij de koffie | 4,50

0 .
= vegetarisch

ﬁ = pittig



